
Nett einkaufen in der Umgebung
Sein. Erleben. Genießen. im walster10 Seehaus 

MARIAZELL

Pirker LebkuchenPirker Lebkuchen
Lebkuchen geht das ganze Jahr über. Und der aus Mariazell ist ganz objektiv der Beste! Am besten gleich alle Lebkuchen geht das ganze Jahr über. Und der aus Mariazell ist ganz objektiv der Beste! Am besten gleich alle 
Standorte in Mariazell abklappern, vom „lifestyle shop“ bis zur Kerzenzieherei, und natürlich auch die „ERleb-Standorte in Mariazell abklappern, vom „lifestyle shop“ bis zur Kerzenzieherei, und natürlich auch die „ERleb-
zelterei“, in der man Einblick in die Produktion erhält. Tipp: Fünfmandler, „Superior“ mit Marzipan, und natürlich zelterei“, in der man Einblick in die Produktion erhält. Tipp: Fünfmandler, „Superior“ mit Marzipan, und natürlich 
der „Lebkuchen-Bruch“.  der „Lebkuchen-Bruch“.  
www.lebkuchen-pirker.atwww.lebkuchen-pirker.at

Apotheke zur GnadenmutterApotheke zur Gnadenmutter
Eine Apotheke wie aus dem Bilderbuch mit hochprofessioneller eigener Produktion. Kann man immer brau-Eine Apotheke wie aus dem Bilderbuch mit hochprofessioneller eigener Produktion. Kann man immer brau-
chen: Mariazeller Magentropfen, oder der wunderbar hochprozentige „Ranti Putanti“.  chen: Mariazeller Magentropfen, oder der wunderbar hochprozentige „Ranti Putanti“.  
www.zurgnadenmutter.comwww.zurgnadenmutter.com

Sport RediaSport Redia
Außergewöhnlich gut sortiertes Sportmodengeschäft mit Fokus auf Bergsport. Inkl. Ausrüstungsverleih für Außergewöhnlich gut sortiertes Sportmodengeschäft mit Fokus auf Bergsport. Inkl. Ausrüstungsverleih für 
Tourenski sowie einem E-Bike-Verleih.  Tourenski sowie einem E-Bike-Verleih.  
www.sportredia.atwww.sportredia.at

Mariazeller KäseladenMariazeller Käseladen
Ein wunderschönes Geschäft und Bistro mitten in Mariazell, gleich unterhalb der Apotheke. Sehr gute Berg-Ein wunderschönes Geschäft und Bistro mitten in Mariazell, gleich unterhalb der Apotheke. Sehr gute Berg-
käse aus Vorarlberg, immer auch ein Gericht auf der Tageskarte zu feinen steirischen Weinen. Tipp: Käseplat-käse aus Vorarlberg, immer auch ein Gericht auf der Tageskarte zu feinen steirischen Weinen. Tipp: Käseplat-
te bestellen und im Seehaus auf der Terrasse genießen. Und: beste Waldviertler Mohnzelten! te bestellen und im Seehaus auf der Terrasse genießen. Und: beste Waldviertler Mohnzelten!   
www.mariazeller-kaeseladen.atwww.mariazeller-kaeseladen.at

Mariazeller GenussladenMariazeller Genussladen
Ein Bauernladen in der Mariazeller Fußgängerzone, der das Beste von den Produzenten und Bauern der Ein Bauernladen in der Mariazeller Fußgängerzone, der das Beste von den Produzenten und Bauern der 
Region anbietet. Freitags immer frisches Brot! Region anbietet. Freitags immer frisches Brot!   
www.mariazeller-landgenuss.atwww.mariazeller-landgenuss.at

ArzbergerArzberger
Hauseigene Kollektion an moderner und klassischer Tracht – hier gibt’s den berühmten steirischen „Panther-Hauseigene Kollektion an moderner und klassischer Tracht – hier gibt’s den berühmten steirischen „Panther-
strick“. Tolles Einkaufserlebnis in der Mariazeller Innenstadt. Kleine Bar und Likörmanufaktur im Geschäft. strick“. Tolles Einkaufserlebnis in der Mariazeller Innenstadt. Kleine Bar und Likörmanufaktur im Geschäft. 
www.arzberger.co.atwww.arzberger.co.at

Decleva´s AlpenfischDecleva´s Alpenfisch
Bio-Fisch aus dem Mariazellerland gibt’s bei Decleva, Ortsteil St. Sebastian in Mariazell. Am besten  Bio-Fisch aus dem Mariazellerland gibt’s bei Decleva, Ortsteil St. Sebastian in Mariazell. Am besten  
vorbestellen und anrufen und im Shop abholen. Forelle, Saibling, Karpfen, frisch oder gebeizt/geräuchert.  vorbestellen und anrufen und im Shop abholen. Forelle, Saibling, Karpfen, frisch oder gebeizt/geräuchert.  
Tipp: das Tatar von der Bio-Lachsforelle!  Tipp: das Tatar von der Bio-Lachsforelle!  
www.declevas-fisch.biowww.declevas-fisch.bio

Hofladen Naglhofer (Halltal)Hofladen Naglhofer (Halltal)
Eigene Hofkäserei mit Hofladen, jeden Freitag von 8-16.30 und Samstag von 8-12:00 geöffnet.  Eigene Hofkäserei mit Hofladen, jeden Freitag von 8-16.30 und Samstag von 8-12:00 geöffnet.  
Halltal 15, Telefon: +43 664 35 32 796Halltal 15, Telefon: +43 664 35 32 796
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ANNABERG / MITTERBACH

Kobichl Speck und FleischKobichl Speck und Fleisch
Rindfleisch, Schweinefleisch und hervorragenden Speck findet man bei Familie Wutzl im Lassingtal. Am bes-Rindfleisch, Schweinefleisch und hervorragenden Speck findet man bei Familie Wutzl im Lassingtal. Am bes-
ten online schmökern, anrufen und vorbeikommen. ten online schmökern, anrufen und vorbeikommen.   
www.kobichl.atwww.kobichl.at

Scheinhof ÖtscherlammScheinhof Ötscherlamm
Lammspezialitäten in Bio-Qualität findet man bei Familie Schenner am Joachimsberg. Tipp: Grillpaket bestel-Lammspezialitäten in Bio-Qualität findet man bei Familie Schenner am Joachimsberg. Tipp: Grillpaket bestel-
len für entspanntes Grillen auf der Terrasse.  len für entspanntes Grillen auf der Terrasse.  
Tel.: +43 664 2286357; Tel.: +43 664 2286357; bioprodukte@scheinhof.atbioprodukte@scheinhof.at

Höchbauer – Bio KräuterhofHöchbauer – Bio Kräuterhof
Bio-Kräutertees und wunderbar aromatische Sirupe gibt’s bei Martha Weber am Hof zu kaufen. Am besten Bio-Kräutertees und wunderbar aromatische Sirupe gibt’s bei Martha Weber am Hof zu kaufen. Am besten 
vorher anrufen und anmelden! Tipp: Der Eierlikör! vorher anrufen und anmelden! Tipp: Der Eierlikör!   
www.hoechbauer.atwww.hoechbauer.at

Biohof FraissBiohof Fraiss
Täglich frische Eier aus der Eierhütte neben der B20 zwischen Mitterbach und Josefsberg. Täglich frische Eier aus der Eierhütte neben der B20 zwischen Mitterbach und Josefsberg.   
www.biohof-fraiss.comwww.biohof-fraiss.com  

ST. AEGYD / HOHENBERG / KERNHOF

Thorhof Fische (Hohenberg)Thorhof Fische (Hohenberg)
Fisch und Wild gibt’s im Ab-Hof-Verkauf jeden Samstag von 9 – 11 Uhr, am besten nach Fisch und Wild gibt’s im Ab-Hof-Verkauf jeden Samstag von 9 – 11 Uhr, am besten nach   
Vorbestellung bis Mittwoch unter 0660 21 27 800 oder an Vorbestellung bis Mittwoch unter 0660 21 27 800 oder an office@www.thorhof.atoffice@www.thorhof.at; ; www.thorhof.atwww.thorhof.at

St. Aegyder BauernladenSt. Aegyder Bauernladen
Freitags von 8-16:00 und Samstags von 8-12:00 im Ortszentrum von St. Aegyd gibt’s die bäuerlichen Pro-Freitags von 8-16:00 und Samstags von 8-12:00 im Ortszentrum von St. Aegyd gibt’s die bäuerlichen Pro-
dukte aus der Umgebung: Gemüse, Speck, Käse, Säfte, Schnaps, Brot und Gebäck, Bauernbutter,… Auch hier dukte aus der Umgebung: Gemüse, Speck, Käse, Säfte, Schnaps, Brot und Gebäck, Bauernbutter,… Auch hier 
kann man wunderbare Jausenplatten vorbestellen!  kann man wunderbare Jausenplatten vorbestellen!  
www.facebook.com/St.Aegyder.Bauernladenwww.facebook.com/St.Aegyder.Bauernladen

Kernhofer MilchKernhofer Milch
Bio Käse- und Milchspezialitäten von Familie Meissinger – vorbestellen und ab Hof kaufen, oder im Mariazel-Bio Käse- und Milchspezialitäten von Familie Meissinger – vorbestellen und ab Hof kaufen, oder im Mariazel-
ler Genussladen oder im St. Aegyder Bauernladen. Tipp: die kleinen „Zwutschgerl“ zur Nachspeise! ler Genussladen oder im St. Aegyder Bauernladen. Tipp: die kleinen „Zwutschgerl“ zur Nachspeise!   
www.kernhofmilch.atwww.kernhofmilch.at

Für Lebensmitteleinkäufe und Einkäufe des täglichen Bedarfs ist das knapp 10 km entfernte Mariazell  Für Lebensmitteleinkäufe und Einkäufe des täglichen Bedarfs ist das knapp 10 km entfernte Mariazell  
mit Billa, Spar, Bipa etc. wunderbar. In Annaberg-Ort gibt es einen Nah&Frisch, in St. Aegyd einen Spar.  mit Billa, Spar, Bipa etc. wunderbar. In Annaberg-Ort gibt es einen Nah&Frisch, in St. Aegyd einen Spar.  
Wir empfehlen schon bei der Anreise einzukaufen, und dann die Ruhe am See zu genießen!Wir empfehlen schon bei der Anreise einzukaufen, und dann die Ruhe am See zu genießen!
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